LE CHOSSISSON

1759 de biscuits ( petit beurre) 125g de cacao 100g de sucre en poudre Sucre glace

1259 de beurre fondu 4 jaunes d’'ceufs
Réalisation :

Ajouter le beurre fondu et le cacao en remuant

Battre les jaunes d’ceufs et le sucre jusqu’a ce bien

que le mélange blanchisse.

Oter le papier alu, rouler le chossisson dans le
forme de saucisson. Laisser au réfrigérateur 4h sucre glace et servir en rondelles.

minimum. BON APPETIT!




