
RECETTE DU GATEAU « CHOSSISSON » 
 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                                   On mesure…  
Les ingrédients :                                              Les ustensiles 
175 g de biscuits ; 125g de cacao ; 100g de sucre, du sucre glace ; 125 g de beurre ; 4 jaunes d’œufs  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

On verse le sucre et on ajoute les jaunes d’œufs. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

On fait fondre le beurre et on l’ajoute à la préparation. On mesure le cacao et on mélange le tout. 
Il faut écraser les biscuits : « ça fait les muscles ! ». On ajoute et on mélange encore…  
                                           Mettre le mélange sur du papier et rouler en forme de saucisson.  
                                         Saupoudrer du sucre glace…                                            et mettre au réfrigérateur.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Servir en rondelles…                                                                              … MIAM !!!...  


